CERTIFICAT D'APTITUDE

PROFESSIONNELLE
OPERATEUR EN INDUSTRIES
AGROALIMENTAIRES (CAP OIA)

EN FORMATION PAR APPRENTISSAGE

'

Période de septembre a juin




OBJECTIFS DE LA
FORMATION

* Appliquer les regles d’hygiene et
de sécurité

* Savoir transformer toutes les
matieres premieres

* Apprendre les processus
de fermentation, cuisson,
réfrigération et conservation des
produits alimentaires

* Maitriser la communication
professionnelle

 Appliquer les régles de base de
la restauration commerciale et
collective

H Le CAP OIA:

* Dipléme de niveau 3

* Possibilité de poursuivre en
Brevet Professionnel

* Aller vers I'emploi en tant que
salarié

ACCEDER A
LA FORMATION

MODALITES
PEDAGOGIQUES

Cours théoriques, travaux
pratiques, témoignages et visites.

PLATEAUX
TECHNIQUES

* Un atelier de transformation de
produits alimentaires (végétaux,
céréales, lait et viande)

» Salles informatiques

* Un CdR (Centre de
Ressources) et un CDI
(Centre de Documentations et
d'Informations)

Le conseil Régional Auvergne Rhéne Alpes participe financierement aux investissements matériels & destination de

cette formation.

Durée

875H de formation en centre 40 semaines par an en entreprise et 12
semaines par an en centre

Tarif Prise en charge de la formation par les OPCO

Public

Jeunes de 16 a 29 ans révolus

Conditions
d’admission
Prérequis

Niveau 3™, savoir lire, écrire et compter en francais. Entretien de
motivation. Inscription définitive a la signature du contrat

Repas
Hébergement

Accessibilité | Nous contacter

Possibilité¢ de restauration et d’hébergement
Le centre integre la démarche H+




E Taux de réussite : 100% [é@ Taux de satisfaction : 45/5
(o)

non pgrvenus.
Consultez I'ensemble des taux disponib/es sur

notre site internet. !@,

« En fonction de la demande : Possibilité d'établir o

+ un plan de formation avec les modules ou les o

blocs de compétences souhaités. .

Sous réserve de retours supplémentaires encore —_
|_| Taux d'insertion : 60%

Blocs de compétences
(La validation de I'ensemble des modules permet l'obtention du dipléme)
Le CAP OIA est délivré apres obtention des unités capitalisables

VOLUME
MODULES CONTENUS HORAIRE

S1 Réaliser des opérations manuelles de fabrication 238H

S2 Réaliser des opérations de conditionnement 172h

S3 Réaliser des contrdles et enregistrer les résultats 232H

S4 Préparer et passer un entretien professionnel avec un 138H
supérieur

Commercialiser des produits alimentaires sur un point de 70H
vente

Récup Vécu 25H

LE CENTRE

Situé a proximité de Clermont-
Ferrand le CFPPA de Marmilhat,
regroupe depuis 2019 la formation
professionnelle  continue et la
formation par apprentissage.

Il prépare aux différents métiers de
la filiere agroalimentaire, paysage,
agricole, fleuriste, plantes aromatiques
et médicinales, commerce et animalier.
Il est également possible de se former
a certaines réglementations comme
le Certiphyto et THACCP. Le CFPPA
peut également vous accompagner
dans vos démarches de Validation

des Acquis de I'Expérience (VAE).
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Nos locaux sont accessibles aux personnes a mobilité réduite conformément
& la réglementation en vigueur.

Centre de Formation Professionnelle et de Promotion Agricole

Allée du Suquet - BP 70024 cfppa.marmilhat@educagri.fr
<

63370 Lempdes

@ Tel : 04 73 91 63 04

EX
MINISTERE
DE L'AGRICU

E LAGRO-/ ALIMENTAIRE
ET DE LA SOUVERAINETE
ALIMENTAIRE

www.marmilhat.fr

Resp. filiere : Aurore VERMASSEN

cturore.vermcssen@educagri.fr

Suivez-nous sur : ﬂ @

Les indicateurs de résultats sont disponibles sur Www.inser/’eunes.educoh’on.gouv.fr/diffusion/occuei/
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